Versión 1.0

Técnicas de supervivencia que utilizan el fuego
Técnica para realizar un buen asado. Versión P1.

Fuente: Pitón
1. Encender el fuego. 
(Ver documentos de Técnicas para hacer fuego y Tabla de maderas para hacer fuego)
2. Esperar a tener brasas.

3. Envolver en papel de “estraza” las patatas.

4. Sacar de vez en cuando con palitos para comprobar si están en su punto.

5. Aliñar con un poco de sal.

6. Compartir con amigos y vecinos.

Técnica para realizar un buen asado. Versión P2.

Fuente: Pavo
1. Encender el fuego.
(Ver documentos de Técnicas para hacer fuego y Tabla de maderas para hacer fuego)
2. Separar un montoncito de brasitas chiquitas a un costado.

3. Encima de las brasas se ponen las papas o batatas recién lavadas y cebollas, tal cual.
4. La cáscara de la papa  se cuece sola, quedando el interior blando.
5. La cebolla, se cuece por capas.
6. Cuando las retiran, se dejan enfriar 1 minuto, sacan la costrita, y listo.  


Lo mismo el ají morrón (ají, pimiento, chile o morrón), directo a la brasa, con cabito y todo, ¡¡¡un manjar!!!
Técnica utilizada por los aborígenes de la Tierra del Fuego (Sur de Chile y Argentina) para construir canoas mediante fuego.

Fuente: http://www.andinia.com/survsp.shtml
1. Necesitamos un tronco de árbol de dimensiones un poco mayores a la canoa que deseamos crear. 
En concreto, estos aborígenes utilizaban la madera del árbol  de lenga (roble blanco de la Tierra del Fuego: http://es.wikipedia.org/wiki/Lenga), una madera excelente y dura.

2. La madera debe estar seca, sin fisuras, pues podría perjudicar la construcción.

3. Algo que actúe como raspador: una navaja de supervivencia, una piedra afilada, el exoesqueleto o concha de algún marisco, etc.

4. Raspar, limpiar, quitar la corteza de la superficie del tronco que será la parte superior de la canoa.

5. Encender y mantener un fuego permanentemente hasta que terminemos el proceso.

6. Del fuego, necesitamos la brasas, con ellas tallaremos el hueco de la canoa.

7. Iremos colocando las brasas a granel en la zona que queremos horadar (por ejemplo, con 2 ramas, piedras, etc), con suma atención para que no salga fuego: el efecto de las brasas será el que poco a poco irá convirtiendo en carbón la madera quedama por dichas brasas. Es importante, también, que el espacio que ocupan las brasas delimite el perímetro del hueco que deseamos crear.
8. A medida se que va quemando el hueco del tronco, de alguna manera hay que ir raspando el carbón generado, para ir trabajando el hueco…
NOTA: Imagino que de alguna manera o bien habría que quitar las brasas de la zona a limpiar o desplazarlas para ir “picando” el hueco.
Ahuecar una madera pequeña mediante fuego:
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Fuente: http://www.andinia.com/survsp.shtml
1. Preparar un trozo de madera para tallar usando fuego.

2. De una fogata cercana y que debe mantenerse encendida mientras dure el trabajo, se toma una brasa al rojo.

3. Para ello se puede utilizar una pinza, dos ramas, dos piedras, etc. y se la deposita sobre el centro de la zona a ahuecar o tallar.

4. Si la zona es pequeña - digamos, como para hacer un cucharón - se la sostiene con una mano (utilizando otra vez, una piedra, rama, etc.) y se empieza a soplar hasta que el calor de la brasa se transmite a la superficie de madera, la cual empezará a combustionar lentamente del mismo modo que la brasa.

5. No hay que dejar que se forme llama alguna.

6. Se sostienen las brasas en su sitio mientras se sopla.

7. Se va raspando lo quemado, progresivamente, hasta conseguir el hueco deseado, al igual que en la técnica anterior del horadamiento de un tronco.
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